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Afiada 2021

Pago de Carraovejas 2021 es el reflejo del valle al que debe su nombre; una
interpretacion de las distintas texturas de sus laderas y del pdramo que lo
domina. La identidad propia de Pago de Carraovejas surge de un paraje de
mds de cien vifias divididas segiin suelos, exposiciones, orientacion del vifiedo
y sistemas de conduccion distintos. Viticultura de precision y elaboracion a
medida. Pago de Carraovejas 2021 ensambla las tres variedades presentes
en la finca: un 92 % de tinto fino, un 5% de cabernet sauvignon y un 3% de
merlot. La interpretacién mds honesta del valle de Carraovejas. Equilibrio,
estructura y delicadeza presentes sobre un un fondo vivo. La pasion por el
detalle en cada proceso. La frescura y la elegancia con la personalidad del
origen. La extraordinaria expresion de un valle inico.

Equlibrio en un ciclo excepcional

La afiada del 2021 se caracterizé por un invierno marcado por las
elevadas precipitaciones lo que favorecié el equilibrio vegetativo del
vinedo, desarrollandose de forma homogénea. La vina se trabajé
con cubiertas vegetales espontaneas y sembradas lo que ayudé a
controlar el vigor de las cepas. La brotacién se produjo a finales del
mes de abril sin incidencias climatolégicas ni sanitarias. La vifia no
encontré interferencias en el desarrollo y la evolucién de las yemas
por lo que se obtuvieron rendimientos muy buenos que se fueron
equilibrando gracias a la técnica del aclareo. La vendimia fue larga
debido a periodos puntuales de precipitaciones; comenzoé el 22 de
septiembre y finaliz6 el 14 de octubre.

Caracter unico

Pago de Carraovejas 2021 es el reflejo del valle al que debe su nombre.
Un entorno en el que las vinas escalan sus laderas hasta el paramo para
conformar un paisaje singular. Mas de cien parcelas distintas, surgidas
de uno de los primeros estudios de suelos en vifiedo del pais, se traba-
jan por separado gracias a una viticultura de precision. Las distintas
texturas de margas calizas, arcillas y areniscas obligan a las vides a un
esfuerzo por autorregularse y dar lo mejor de si mismas. La filosofia
ecolégica en viticultura y la especializacién en las distintas podas de
respeto consiguen un equilibrio extraordinario en el vifiedo. Pasion por
el detalle en vitivinicultura para elevar la identidad propia del valle de
Carraovejas.

Elaboracion minuciosa por parcelas

La uva de Pago de Carraovejas 2021 fue recolectada a mano tras
una primera seleccién de racimos en la propia vifia. Posteriormente,
en bodega, se realiz6 una doble seleccién: de racimos y de bayas. La
elaboracion del mosto por gravedad permite respetar al maximo la
materia prima. El proceso de encubado se realiza de forma minu-
ciosa. Durante el proceso de fermentacién se utilizaron levaduras y
bacterias lacticas autéctonas de nuestra finca. El vino se afin6 en
barricas de 225 y 600 litros de roble francés y americano durante 12
meses. Todo el proceso estuvo marcado por la precisiéon y el cuidado
en cada detalle. Para una mayor proteccién el vino contiene sulfitos.
Finalmente se clarificé con clara de huevo natural y se embotellé en

la primavera de 2023.
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